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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

ОД.ОО Общеобразовательный цикл       1386 0 1386 1002 384 0 0 0 0 0 576 810

ОУД
Общеобразовательный цикл-

ОБЩИЕ дисциплины
844 0 844 652 192 0 0 0 0 0 366 478

ОУД.01 Русский язык 1 100 100 100 0 100

ОУД.02 Литература 2 134 134 134 0 10 124

ОУД.03 Иностранный язык 1 2 78 78 2 76 32 46

ОУД.04 Математика (включая алгебру и 

начала математического анализа, 

геометрию)
1,2 190 190 190 80 110

ОУД.05 История 2 118 118 118 0 54 64

ОУД.06 Физическая культура 1,2 118 118 2 116 54 64

ОУД.07 ОБЖ 2 70 70 70 0 70

ОУД.08 Астрономия 1 36 36 36 36

По выбору из обязательных 

предметных областей
542 0 542 350 192 0 0 0 210 332 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.08 Физика 2 78 78 54 24 14 64

ОУД.09 Информатика 2 100 100 34 66 50 50

ОУД.10 Химия (в т.ч. Проектная деят.) 2 188 188 128 60 72 116

ОУД.11 Биология (в т.ч. Проектная деят.) 2 176 176 134 42 74 102

Обязательная часть учебных 

циклов
3978 0 3834 1748 1002 40 288 900 0 0 1386 576 810 1312 576 846 1170 576 594

в т.ч. Практики 756 0 612 0 0 0 180 576 0 0 144 72 72 180 72 108 288 216 216

ОГСЭ00
Общий гуманитарный и социально - 

экономический  цикл 
512 0 512 188 324 0 0 0 0 0 146 60 86 154 52 140 174 76 98

ОГСЭ01 Основы философии 6 50 50 50 0 50 50 0

ОГСЭ02 История 4 50 50 50 50 50 0 0

ОГСЭ03
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности
4,6,8 168 168 6 162 48 30 18 52 26 26 68 38 30

ОГСЭ04 Физическая культура 3-8 168 168 6 162 48 30 18 52 26 26 68 38 30

ОГСЭ 05

Психология общения/ Психология 

личности и профессиональное 

самоопределение

8 38 38 38 0 0 38 38

 Учебная нагрузка обучающихся (час.)
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ОГСЭ06 Русский язык и культура речи 6 38 38 38 38 0

ЕН.00
Математический и общий естественно-

научный   цикл 186 0 186 118 68 0 0 0 0 0 148 62 86 38 0 38 0 0 0

ЕН.01 Химия 4 148 148 80 68 148 62 86 0

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования
6 38 38 38 0 38 38 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 938 0 938 638 300 0 0 0 0 0 482 174 308 276 52 224 180 20 160

ОП.01
Микробиология, физиология 

питания, санитария и гигиена
4 84 84 52 32 84 70 14 0 0

ОП.02
Организация хранения и контроль 

запасов сырья
6 124 124 90 34 124 124 0

ОП.03
Техническое оснащение организаций 

питания
4 140 140 112 28 140 46 94 0 0

ОП.04 Организация обслуживания 4 112 112 78 34 112 42 70 0

ОП.05
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
6 146 146 104 42 40 40 106 52 54 0

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности
8 62 62 62 0 0 62 62

ОП.07

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности/ 

Адаптивные информационные и 

коммуникационные технологии

8 96 96 24 72 0 46 46 50 20 30

ОП.08 Охрана труда 4 34 34 24 10 34 16 18 0 0
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 4 72 72 24 48 72 72 0 0

ОП.10
Основы предпринимательской 

деятельности (в т.ч.ТПР)
8 68 68 68 0 0 68 68

ПМ.00 Профессиональный цикл 2342 0 2198 804 310 40 288 900 0 0 610 280 330 844 472 444 672 480 336

в т.ч. Практики 756 0 612 0 0 0 180 576 0 0 144 72 72 180 72 108 288 216 216

ПМ.01

Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к 

реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий 

сложного ассортимента

280 0 280 96 40 0 72 72 0 0 280 280 0 0 0 0 0 0 0

МДК 01.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов

32 32 24 8 32 32 0 0

МДК .01.02

Процессы приготовления, 

подготовки  к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
104 104 72 32 104 104 0 0

УП.01 Учебная практика 3 72 72 72 72 72 0 0

ПП.01 Производственная практика        (по 

профилю специальности)
3 72 72 72 72 72

Эк. 01 Экзамен квалификационный 3 0 0 0



ПМ.02

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей разных 

категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

402 0 402 114 52 20 72 144 0 0 330 0 330 72 72 0 0 0 0

МДК 02.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий и закусок 

сложного ассортимента 

28 28 28 28 28 0 0

МДК 02.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячей 

кулинарной продукции  сложного 

ассортимента 

158 158 86 52 20 158 158 0 0

УП.02 Учебная практика 4 72 72 72 72 72 0 0

ПП.02 Производственная практика        (по 

профилю специальности)
5 144 144 144 72 72 72 72

Эк.02 Экзамен квалификационный 5 0 0 0

ПМ.03

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей разных 

категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

280 0 280 102 34 0 36 108 0 0 0 0 0 280 22 258 0 0 0

МДК. 03.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий и закусок 

сложного ассортимента 

22 22 22 0 22 22 0

МДК.03.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента 

114 114 80 34 0 114 114 0

УП 03 Учебная практика 6 36 36 36 0 36 36 0
ПП.03 Производственная практика        (по 

профилю специальности)
6 108 108 108 108 108

Эк.03 Экзамен квалификационный 6 0 0 0

ПМ.04

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных 

и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимента с учетом 

потребностей разных категорий 

потребителей, видов и форм 

обслуживания

252 0 252 78 30 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 108 252 0

МДК 04.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации  и хранению холодных и 

горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента  

20 20 20 0 0 20 20



МДК 04.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации холодных и 

горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента

88 88 58 30 0 0 88 88

ПП.04
Производственная практика        (по 

профилю специальности) 7 144 144 144 144

Эк.04 Экзамен квалификационный 7 0 0 0

ПМ.05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом 

потребностей разных категорий 

потребителей, видов и форм 

обслуживания

242 0 242 100 34 0 36 72 0 0 0 0 0 242 242 0 0 0 0

МДК 05.01

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации  хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

52 52 40 12 0 52 52 0

МДК 05.02

Процессы приготовления,  

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента

82 82 60 22 0 82 82 0

УП.05 Учебная практика 5 36 36 36 36 36

ПП.05
Производственная практика        (по 

профилю специальности)
5 72 72 72 72 72

Эк.05 Экзамен квалификационный 5 0 0 0

ПМ.06

Организация и контроль текущей 

деятельности подчиненного 

персонала

224 0 224 112 20 20 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 224 32 192

МДК 06.01

Оперативное управление текущей 

деятельности подчиненного 

персонала
152 152 112 20 20 0 0 152 32 120

ПП.06
Производственная практика        (по 

профилю специальности)
8 72 72 72 72 72

Эк.06 Экзамен квалификационный 8 0 0 0

ПМ.07

Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

518 0 518 202 100 0 72 144 0 0 0 0 0 250 136 186 196 196 0

МДК 07.01 Освоение профессии 12901 Кондитер 6 178 178 118 60 0 178 136 42 0

МДК 07.02 Освоение профессии 16675 Повар 7 124 124 84 40 0 124 124

УП.07 Учебная практика 5 72 72 72 72 0

ПП.07
Производственная практика        (по 

профилю специальности) 6,7 144 144 144 72 72 72 72

Эк.07 Экзамен квалификационный 7 0 0 0

ПДП Преддипломная практика 8 144 144 0 0 144 144



Всего  5364 0 5220 2750 1386 40 288 900 576 810 1386 576 810 1312 576 846 1170 576 594

Всего (без УП и ПП) 4608 0 4608 2750 1386 40 108 324 576 810 1242 504 738 1132 504 738 882 360 378

ПА.00 Промежуточная аттестация (час.) 324 168 84 36 54 72 18 54 108 54 54 54 36 18

ГИА.00
Государственная итоговая 

аттестация (час.)
252 146 106 252 252

ГИА 01 Демонстрационный экзамен 36 18 18 36 36

ГИА.02
Подготовка выпускной 

квалификационной работы
144 128 16 144 144

ГИА.03
Защита выпускной 

квалификационной работы
72 72 72 72

ИТОГО 5940 314 5410 2750 1386 40 288 900 0 0 612 864 1458 594 864 1420 630 900 1476 612 864

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

К.00
Консультации  4 часа на одного 

обучающегося

576 810 1242 504 738 1132 504 738 882 360 378

4 2 2 4 1 3

4 2 3 9 4 5 8 6 2

4 4

2 3 2 1 1 5 2 3 4 3 1

2 7 9 3 6 9 3 6 9 2 7

1 0 1 1 0 2 2 0 1 0 1

2 9 11 2 9 10 2 8 2 2

Всего

учебной практика (недель)

дифференцированных зачётов с физической культурой

зачётов 

время каникулярное (недель)

экзаменов
всего

в том числе демонстрационных

дисциплин и МДК ( часов)

производственной практики по профилю 

преддипломной практики (недель)


